LA CANTINA

PI7Z7A PRETE A CUIRE

BASE TOMATE SMOZZARELLA
BASICO, basilic frais

DIVA, jambon, champignon de Paris
VEGGIE, aubergine, courgette, poivron, artichaut, champignon de Paris
ROMANA, anchois, cipre, olive, origan
QUATTRO STAGIONI, champignon de Paris poivron, artichaut, jambon, olive
QUATTRO FORMAGGTI, gorgonzola, grana padano, chévre
CAMPIONE, viande hachée, aubergine, oignon, jaune d'oeuf
CANTINA EPICEE , saucisson calabrais

BASE CREME §MOZZARELLA
SOUFFLEE MARTINI, jambon, champignon de Paris, jaune d'oeuf
GUSTO, gorgonzola, grana padano, chévre, saucisson calabrais

CAPRA, chévre, pignons de pin, coppa di Parma, miel, origan

TARTUFATA, créme de truffes, roquette, parmigiano, reggiano

INSTRUCTIONS
PRECHAUFFEZ VOTRE FOUR 15 MIN AU MAXIMUM, DEPOSEZ VOTRE PIZZA
AVEC LE PAPIER CUISSON SUR LA PLAQUE DU FOUR.
CUISSON CONSEILLEE : ENTRE 10 ET 12 MIN SELON SA PUISSANCE.




